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Menu , Bay View 

ENTRADAS •· 
' 

P~P,\S PARMESANAS. Papas fri.tas con ra1Jc1durc.1 de 
queso parmesano al cajun. $215 

CHILES G0EROS. Tres chiles gUeros rebosados 
rellenos de queso crema y camarones. $240 

DEDOS DE CALAMAR. Empanizados, servidos con 
aderezo ranch y papas fritas. $240 

DEDOS DE PESCADO. Empanizados, servidos con 
aderezo ranch y papas fritas. $250 

DEDOS DE POLLO. Empanizados, servidos con 
aderezo ranch y papas fritas. $215 

ALITAS. Montadas sobre cama de ensalada y baiiadas 
con nuestra salsa BBQ o bufalo, acompaiiadas de 
papas fritas y aderezo ranch. $320 

SOPAS •· ---------

SOPA DE TORTILLA. Deliciosa y tradicional receta 
mexicana, servida con cubos de aguacate, chile 
guajillo tostado, queso y crema. $180 

- CON POLLO $220 

SOPA DE MARISCOS. Caldo elaborado a base de 
rnariscos con una suculenta selecci6n de frutos del 
mar: camar6n, mejillones, pulpo, caracol y pescado. 
$420 

SOPA DE TOMATE. Cremosa sopa elaborada con 
tomates rostizados, sazonada con hojas de J Iba haca 
fresca, queso feta y crema. $180 

CREMA DE CHAMPINONES. Elaborada a bdse de 
champinones frescos sazonada y aromat izada con 
cebolla y ajo. $180 

CHICHARRON DE ATUN CON GUACAMOLE. 
Mezcla de guacamole y salsa pico de gal lo • 
coron.ado_con crujientes chichai:rones de a.tun. 
$350 

GUACAMOLE Y TOTOPOS. Receta tradicional 
a base de aguacate fresco molido acompanado 
de salsa mexicana, totopos y salsa de la casa. 
$230 

TOTOPOS Y SALSA. Los que no pueden faltar. 
$60 

NACHOS. Crujientes totopos, servidos con 
frijol, chi le jalapeiio, aguacate y crema 
gratinados con queso mozarela. $230 

- DE ARRACHERA. $400 
- DE POLLO. $310 

ENSALADAS •· -----

ORGANICA. Fi lete de at(m sellado a la 
plancha cubierto de ajonjolf, dentro de un mix 
de lechugas, tomate cherry, aguacate, 
zanahoria y betabel rayados. Aderezo miso 
para acompaiiarla. $330 

FRUTOS ROJOS. La reina de la casa. Un mix 
de lechugas, combinaci6n de frutos rojos, 
nueces caramelizadas con un toque de queso 
feta y aderezo de frutos rojos. $400 

CESAR. Frescas hojas de lechuga romana, 
banadas con aderezo cesar, tomate cherry, 
crotones y ralladura de queso parmesano. 
$220 

- CESAR CAMARON. $380 
- CESAR POLLO. $310 
- CESAR AR RACH ERA. $430 
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~SPjC~IDADES MEXICANAS1 ~;,r • ,ENfJ~ILAD~s DE POLLO v Ques9! La·s,_,. , 
\.. '\.._ 1 \\ ,; tra~i~1,bnales .. Baffadas de salsa' roja- o ve~~e a su 

\.... ,. • elecc1on serv,das con verduras, arroz y fr1Jol. 
CHILE RELLENO. Chile poblano escalfa'dd y $26o 

-fa'peado en huevo, relleno de queso, bafiado en salsa 
de tomate, acompanado de arroz y frijol. $280 

- CHILE RELLENO CON CAMARON. $340 

SUPER BURRO DE POLLO. Tierna pechuga de pol lo 
asada a la plancha, queso mozarela, rrijol, 
guacamole, lechuga y salsa mexicana, envueltos en 
tortilla de harina hecha en casa. $250 

- SUPER BURRO ARRACHERA $320 

- SUPER BURRO CAMARON $350 

QUESADILLA. Super tortilla de harina hecha en 
casa, con generosa porci6n de queso f undido 
acompafiada de guacamole y salsa mexicana. $250 

- DE POLLO $300 

- DE AR RACH ERA $330 

- DE CAMARON $350 

ENCHILADAS DE ATUN AHUMADO. Envueltas en 
suave tortilla de harina, banadas con salsa de 
pimientos rojos y coronadas con camar6n 
zarandeado. $360 

TACOS •· 

Todos nuestros tacos son 6rdenes de 3 piezas: 

PULPO AL PASTOR. Sazonado con nuestra recela 
secreta <lei pastor, nuestro taco de pulpo va 
acompanado con pif\a asada, cilantro, cebolla y 
aguacate. $440 

BAJA CAMARON. Representalivo taco de nuest ro 
estado, rebosado en tempura, acompanado de 
aguacate, col morada, salsa de chile/aceite y aderezo 
de ch·ipotle, $250 

- BAJA PESCADO. $250 

ENCHILADAS DE QUESO. Envueltas en tortilla 
de maiz, rellenas de queso fundido y baiiadas en 
la salsa de su preferencia. Arroz y frijol para 
acompanarlas $220 

MOLCAJETE DE ARRACHERA. Suave arrachera 
a la parrilla con cebolla asada, chorizo y nopales 
cubiertos de queso mozarela, baiiado en salsa de 
la casa servido en bowl de piedra volcanica. $560 

- MOLCAJ ETE POLLO $450 
- MOLCAJETE CAMARON $560 

FAJITAS DE VEGETALES. Mix de pimientos, 
cebollas y champinones, asados a la plancha. 
acompanadas con guacamole y frijol de la casa. 
$240 

FA~ITAS DE ARRACHERA. Tiernas tiras de 
arrachera angus, mix de pimientos, cebollas y 
champinones asados a la plancha, acompanadas 
con guacamole y frijol de la casa. $420 

- FAJITAS DE POLLO $320 
- FAJITAS DE CAMARON. $450 
- FAJITAS MIXTAS $480 

GOBERNADOR. Camaron salteado en mantequilla 
con chi le poblano y cebolla blanca dentro de una 
tortilla de su elecci6n rellena de queso fundido. 
$270 

COSTRA. Costra de queso y tortilla de su elecci6n 
con arrachera aguacate y aderezo de chipotle. $320 

DE POLLO. Pechuga de polio a la plancha con 
guacamole, salsa mexicana y lechuga. $220 

DE ARRACHERA. Arrachera a la plaocha con 
guac'amole, sc1lsa rnex icana y lechuga. $370 

DE CAMARON AL AJO. Camaron salteado en 
mantequilla de ajo, servido con guacamole. salsa 
mexicana y lechuga. $250 

t 



PASTA~ •· 
FETTUCCINE SALMON. Filete de salm6n 
rosado de alaska en cremosa salsa all redo 
sobre cama de fetuccine aldente y pan 
horneado en casa. $450 

BOLOGNESA. Salsa tradiciona I pomodo1 o 
hecha en casa con carne molida y a Iba haca 
al parmesano. $400 

ALFREDO. Id clasica ilalic:inc1. elaborada con salsa 
crcmosa d base de mantequilla y queso parmesano. $250 

Pollo $320 
- Ari a ch era $400 

Camar6n $400 

AL PESTO. Aromatica y cremosa salsa sobre fettuccine 
c:ilclente con ralladura de queso parmesano. $320 
- Pollo $400 
- C.1mar6n $440 
- Ma, iscos $440 

·• TOSTADAS'· 
TUNA HABANERO. Cubas de atun fresco. aderezo de habanero coronada con carne 

machaca de res. $280 

CALLO. Laminas de callo marinadas. pepino. cebolla morada y aguacate con salsa 
especial de la casa. $320 

ATUN AHUMADO. Deliciosa mezcla de atun ahumado, pimientos de colores y cebolla 
morada montada en dos tostadas crujientes, con laminas de fresco aguacate. $250 

DEL MAR. Un verdadero restin de rrutos del mar: Camar6n, pulpo, callo y atun 
aderezados con nuestra salsa marinera. $350 

DEL MAR•· 
SASHIMI BAJA. Nuestra fusion baja/oriental 
combina delgadas laminas de atun fresco 
marinadas en soya, aceite de ajonjolf, con un 
toque picante de chile serrano, aguacate, 
cilantro y cebolla morada. $300 

AGUACHILE DE CAMARON. Camaron abierto 
en mariposa curtido en lim6n con pepino, 
aguacate y cebolla morada, rebosado en la 
salsa verde, negra o roja de la casa a escoger. 
$310 

AGUACHILE DE PULPO. Pulpo cocido (230gr) 
Preparado en la salsa de su preferencia. $530 

CEVICHE DE CAMARON. Camar6n en lrozos 
curtido en lim6n estilo baja, con pepino, 
aguacate y cebolla morada. $350 

CEVICHE DE PESCADO. Filete de pescado en cubos 
curtido en lim6n estilo baja, con pepino, aguacate y 
cebol la morada. $350 

CEVICHE DE PULPO $530 

CAMARON IMPERIAL. 300gr. Envueltos en loci no 
rellenos de queso filadelfia ... una explosion de sabor. 
$580 

CAMARON AL COCO. 250gr. Abiertos en corte 
mariposa con una cubierla crujiente de coco rallado Y 
salsa de mango al lado. $480 

POKE DE TUNA. Receta original polinesia. Cubos de 
al(in fresco sobre una cama de arroz blanco con una 
combinaci6n de vegelales, pina o mango espolvoreada 
de ajonjolf, sazonado con nuestra salsa oriental de la 
casa. $300 
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SANDWICHES , .. .... 

EL CLUB. Este clasico eldborado con pan multigrc1no, 
pe.chuga de polio, tocino, ja rn6n. queso mozarela y qu_eso 
amarillo, con una fresca ensal~da por dentro acompanado 
de papas fritas. $390 

DEL GRILL•· -------~-

HAMBURGUESA. 200gr de jugoso sirloin moire.lo 
preparado en casa. gratinado en mozarela. acompanado 
de su respectiva ensalada por dentro y papas Ir 1tas. $290 
- Con Toci no $360 
- De Pollo $260 

MARY TIERRA. La prererida de todos, jugoso sirloin y 
camarones acompanada de papas l"ritas. $390 

FILETE MIGNON. 300g de jugoso l'ilete de res, banado 
en gravy de champinones acompanado de papa al horno y 
vegetales al vapor. $780 

RIB EYE. 400g de corte selecto rib eye asado a la parrilla 
y banado en reducci6n de vino tinto. acompanado de 
esparragos a la plancha, papa al horno y vegetales al 
vapor. $930 

PECHUGA DE POLLO. Tierna pechuga de pol lo (250gr) 
asada a la plancha, servida con ~egetales al vapory pure 
de papa. $350 

ARRACHERA. 300g de arrachera angus asada a la 
pa rd Ila, acompaiiada de frijoles, arroz y Sa Isa pico de 
gallo. $550 

ATUN SELLADO A LA MIEL. 200g de atun I I esco 
sellado con miel de abeja a la plancha, coslra de ajonjoli. 
coral de queso parmesano, pure de papa y verduras al 
vapor. $620 

POLLO Y QUESO. Tierna pechuga de polio 
asac.J,1 c1 la parrilla con una cominaci6n de 
qucso mozarela y queso amarillo al gratin. 
En•,J laclc1 por dentro, acompanado de papas 
I ritas $300 

DE ARRACHERA. $330 
DE ATUN. $320 

, 
PESCA DEL DIA •· 

FILETE A LA PLANCHA. 250gr. Filete de 
pescJdo su ti I men le aderezado con aceite de 
oliva, ajo y vino bldnco acompanado de 
vegetc1les di vapory pure de papa. $560 

FILETE AL MOJO DE AJO. Filete de pescado 
asado a la parrilla con aceite de oliva. 
mantequilla y hojuelas de ajo dorado. $600 

FILETE AL AJILLO. Filete de pescado asado 
a la plancha con una exquisita mezcla de . 
aceite de oliva, ajo. mantequilla y aros de 
chile guajillo. $600 

FILETE ZARANDEADO. Orgullo de la casa. 
Asado a la plancha con aceite de oliva. 
rebosado con nuestro adobo a base de chiles 
secos y especias. $600 

POSTRES •· 
BROWNIE. 
FLAN. 
VOLCAN DE CHOCOLATE. 
CHEESECAKE. 
CREME BRULEE. 
PASTEL CUMPLEANERO. 

Guarnici6n Extra $40 

$180 
$180 
$210 
$210 
$220 
$90 

Empaque para llevar. $20 
PULPO A LA PLANCHA. 200g de pulpo cocido y asado a 
la plancha sazonado con aceite de oljva, ajo y mantequilla, -------------------, 
servido con pure de papas y vegetales al vapor. $720 Solo efectivo y tarjeta de credito. No cargo a 

habitacion. 
PULPO AL PASTOR. Toda una experiencia de sabor 
mexicano. Combinamos nuestra receta secrela del adobe 
al pastor con la frescura del mar. $750 

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUN 
ALIMENTO, FAVOR DE NOT/FICAR A SU MESERO 

- .. ,, 
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